Minfseg

&bdquo;Akinek nyer6 kartyai vannak, mindig tisztességesen jatszik.&rdquo;

Oscar Wilde
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Itt olvashatja mindségpolitikankat, melynek megvaldsitasdhoz eszkdzként szolgal a HACCP rendszer
mikddtetése.

MINOSEGPOLITIKA

Legfobb célunk a Hustizem Kft minGségpolitikdjanak olyan megvalésitasa, amely a kivalé termékeken, a vevdi
igények maximalis figyelembevételével, és a fogyasztok megelégedettségén alapul, térekvésiink, hogy
tevékenységlinkkel biztositsuk termékeink egyenletes mindségét és megfeleljiink a vevdink altal meghatarozott és
elvart igényeknek.

A Huslizem Kft HACCP rendszerének eredményes alkalmazdsahoz a vezetés és a dolgozok teljes
elkotelezettsége, részvétele és fegyelmezett munkavégzése sziikséges.

Minden munkatars szamara kételezd a leirtak szerinti munkavégzés, és tevékenységével a biztonsagot
veszélyeztetd tényezdket a lehetd legkisebb mértékre kell, hogy cstkkentse.

A HACCP rendszer alkalmazasanal a mindenkori munkavédelmi és higiéniai rendeleteket, valamint a
vonatkoz6 térvényeket be kell tartani.

A min8ségiranyitas cégink vezetésének és minden munkatarsanak kiemelt feladata és feleldssége. Ennek
érdekében az dsszes munkatarsunk elkdtelezi magat a kdvetkezokre:

minden dolgozénk felelGs sajat munkaja mindségéért, folyamatos fejlodéséért, és gy dolgozik, hogy
hozzajaruljon fogyasztoink, partnereink és tulajdonosaink elégedettségéhez.

Tamogatjuk és megkoveteljik a korszerl szakmai ismeretek elsajatitasat és alkalmazasat. Rendszeres
oktatassal, és folyamatos tajékoztatassal biztositjuk a munkatarsak felkésziiltségét.

Tevékenységlink k6zéppontjaban a vevd all. Téreksziink arra, hogy vevdink igényeinek maradéktalanul
megfeleljiink, betartva a hatalyos jogszabalyokat, mindekdzben kiemelten kezeljiik a kbrnyezet mego6vasat, a
munkavallalok munka- és egészségvédelmét, a termékeink élelmiszerbiztonsagat. Igényeiknek megfeleléen
fejlesztjik technolégidnkat, mikddési rendszeriinket. FO tevékenységink kdrének bdvitése mellett téreksziink arra, hogy
megfelelhessiink a folyamatosan valtozé fogyasztoi és a piaci elvarasoknak, biztositva a tulajdonosok, a munkatarsak, a
természeti és tarsadalmi kdrnyezet érdekeinek egyensulyat, figyelembe véve a hagyomanyokat, azokat 6tvézve a
korszerQ gyartasi kultiraval. Mindehhez hozzajarul a j6 gyartasi és higiéniai gyakorlat, a gyartasi és
kereskedelmi kultdra fejlesztése érdekében hozott folyamatos intézkedések, valamint az alkalmas beszallitok,
alvéllalkozok altal a megfeleld alap- és segédanyagok biztositasa hatarozza meg. Fontosnak tartjuk beszallitéinkkal is
a kolcsonos j6 kapcsolat kialakitasat, térekszink a minden érdekelt szaméra eldnyds hossza tavu egyittmikodési
kapcsolatok kialakitasara.

A biztonsagos, a térvényeknek és az eurdpai elvarasoknak megfeleld élelmiszer eldallitdshoz megkilonboztetett
figyelmet forditunk a higiéniara, a HACCP rendszer mikodtetésére, az élelmiszer-biztonsag kdvetelményeire.

Mindezek érdekében kialakitjuk, mkddtetjik és tovabbfejlesztjiik a mindségiranyitasi rendszer személyi, targyi,
kommunikacids és modszertani feltételeit.

Elkdtelezetten végzett mindségi munkaval hozzajarulunk a Hustizem Kft. alapvetd céljanak eléréséhez:
Kiérdemelni fogyasztéink, tulajdonosaink és dolgozéink megelégedését!

A HACCP RENDSZER-t a Hustizem Kft. Technolégiai-, Tisztitasi, Takaritasi és Fertdtlenitési-, Higiéniai
Szabdlyzataval, és az Igazgatoi Utasitasokkal egyiitt kell alkalmazni.
A HACCP RENDSZER mddositaséat jovahagyom, és alkalmazésat elrendelem.
Zalaegerszeg, 2010. januér 1.
Szabados Istvan
Ugyvezetd igazgatd
Ellen6rzd szerveink:

1. Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag,

2. FVM Elelmiszerlanc-biztonsagi, Allat- és Novényegészségugyi Fdosztaly,
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3. Zala Megyei Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Hivatal Elelmiszerlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi
Igazgatdsag,

4. ANTSZ,
5. Kérnyezetvédelmi Felugyeldség,
6. Munkaigyi Fellgyeldség,

7. Munkavédelmi feliigyel6ség.
F6bb termékeimk:
Baromfi hiskészitmények, felvagottak, szeletelt termékek, fustoltaruk,

Aszpikos termékek, F.P.F. termékek, Sonkafélék, Egyéb termékek

Husipari bérmunkak, hasznalt hasipari gépek
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